Bolo de Limao da Dayane

Ingredientes:
massa:

3 ovos.

120g de manteiga.

330mL de leite.

390g de farinha de trigo.

1 colher de chd de fermento quimico.
1 xicara de aclcar.

cobertura:

1 caixinha de leite condensado.
suco de 2 limoOes.
Raspas de 1 limao.

Modo de preparo:

Bata primeiro os ovos, a manteiga e o acUcar até virar um
creme uniforme. Acrescente o leite e a farinha e bata até
misturar bem, por Ultimo acrescente o fermento. Para a calda,
bata o leite condensado e o suco de limao até ficar homogéneo.
Use as raspas do limao para decorar.
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