Bolo de Chocolate e Coco

Autor: Miranilde

Ingredientes para o bolo:

Ovos

Colheres (sopa) de margarina

Colheres (sopa) de aclcar cristal

colheres (sopa) de Nescau

colher (sobremesa) de fermento quimico (p6 Royal)
pacote de coco ralado 100g
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Modo de Preparo:

Bater no liquidificador primeiro os ovos e o aclUcar, muito bem
batidos, depois colocar os outros ingredientes. Colocar em
assadeira untada e enfarinhada, levar ao forno pré-aquecido a
180 °c, por 15 a 20 minutos.

Ingredientes para a cobertura:

= 2 caixas de creme de leite com o soro de 200ml
=2 colheres (sopa) Margarina

= 3 colheres (sopa) Nescau

= 3 colheres (sopa) de acucar

Modo de Preparo:


https://rf.sw.art.br/bolo-de-chocolate-e-coco/

Colocar todos os ingredientes em uma panela e levar ao fogo
até levantar fervura, jogar a cobertura quente, sobre o bolo
quente.



